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DESSERTS

Sélection du Chef pâtissier Louis Dubois de la Maison Néron	 13
Selection by Pastry Chef Louis Dubois from Maison Néron 

Fruit givré de saison de la maison Sorbetti à Mouan-Sartoux	 13 
Sorbetti’s Frozen fruit

Assiette de fromages	 10
Selection of cheese

Salade de fruits	 9
Fruits salad

Glaces artisanales	 3/boule
Vanille, chocolat, café, rhum raisin

Vous avez envie de privatiser Le Syracuse ?

Notre terrasse est privatisable entièrement ou en partie, en semaine comme le week-end.

Pour vos événements, qu’ils soient privés ou professionnels, nous avons tout prévu pour vous offrir 
un moment festif et convivial, orchestré suivant vos désirs et placé sous le signe de la rencontre 

et du partage. 

Nous nous ferons un bonheur de vous présenter nos offres sur mesure. 

Appelez nous au 06 52 83 01 30 ou contactez-nous par mail : resa@terrasses-syracuse.com !

MENU ENFANT ET SA GLACE - 15€ 
CHILDREN’S MENU AND ICE CREAM 

Poisson snacké, frites ~ Snacked fish, french fries

Steak haché, frites ~ Chopped steak, french fries

Poulet pané frites ~ Fried chicken, french fries

POUR ACCOMPAGNER VOS DESSERTS
COCKTAILS
Expresso Martini	 13
Double expresso, liqueur de café, Vodka
Pornstar Martini	 14
Vodka, passion, sirop de vanille maison, 
servi avec un shot de champagne
Diplomatico reserve 	 14
Zacapa XO	 25

TEQUILA - 4CL
Don julio blanco	 11
Patron Reposado 	 16
Patron anejo	 19
Don julio 1942	 32

DIGESTIFS - LIQUEURS - 5CL 
Limoncello	 9
Amaretto Disaronno	 9
Cointreau	 9
Baileys	 9
Kahlùa	 9
Get 27, Get 31	 9
Eau de vie de Poire Williams	 9
Grande réserve, Grappa Piave	 9
Armagnac Salemens VSOP	 14
Cognac Henessy VS	 14



À TOUT HEURE – NON-STOP

Salade niçoise 	 19
Nicoise Salad, with tuna

Salade césar poulet croustillant	 19
Crispy chicken Ceasar Salad

Planche de fromage	 17
Cheese platter

Planche de charcuterie	 18
Deli Meats Platter

Planche mixte	 25
Mixed platter

Jambon de Cebo , pickles d’oignon rouge	 18
Cebo Ham and red onion pickles 

Houmous, pois chiches grillés, pain pita	 16              

ENTRÉES - STARTERS

Beignets de fleur de courgettes	 17
Zuchini blossoms tempura

La salade d’artichauts, comme on l’aime	 19
Our Artichokes salad, and anchovies cream

Burrata & tomates, basilic	 20
Burrata cheese with tomatoes and basil

Vitello tonnato	 19
Veal with tuna sauce  

Salade de poulpe	 22
Octopus salad

Tartare de thon à l’asiatique	 21
Asian way tuna tartar

POISSONS - FISH

Filet de loup à la plancha, artichauts boutons, copeaux de fenouil, beurre blanc 	 29
Sea Bass filet with artichokes, fennels, white butter

Turbot rôti, poêlée de girolles, pistou	 35
Roasted turbot fillet, girolle mushrooms, pesto

Daurade entière, ratatouille  provençale	 33
Whole Sea Bream, and ratatouille

Sole meunière, garniture au choix	 42
« Meuniere » Sole fish, with side of your choice

Prix en euro toutes taxes comprises, Carafe d’eau gratuite 
Prices in euros, all taxes included, Free jug of water

Prix en euro toutes taxes comprises, Carafe d’eau gratuite 
Prices in euros, all taxes included, Free jug of water

GARNITURES SUPPLÉMENTAIRES 
ADDITIONAL SIDE DISHES 

Frite maison	 7
Homemade french fries 

Purée pomme de terre au beurre	 7
Mashed potatoes 

Ratatouille provençale	 7
Ratatouille

Salade verte	 5
Green salad

Linguine sauce tomate	 7
Tomato sauce linguines

PÂTES & RISOTTOS - PASTA & RISOTTOS

Linguine burrata, sauce tomate, olives , basilic	 25
Burrata Tomato and basil sauce linguines,  and olives

Linguine aux pallourdes	 32
Clams linguines

VIANDES - MEAT

Escalope de veau Milanaise, spaghettis sauce tomate, salade	 28
Milanese veal cutlet, tomato sauce spaghettis and salad

Tartare de bœuf au couteau, race charolaise, frites, salade	 22
Charolais beef tartare, homemade french fries and salad

Cheese burger, frites, salade 	 23
Cheese burger, fries, salad

Souris d’agneau braisée, purée de pommes de terre, jus au romarin	 30
Braised lamb shank, mashed potatoes and rosemary jus

Côte de bœuf 1kg à partager, chimichurri, garnitures au choix (origine France)	 89
Prime rib of beef to share, chimichurri with sides of your choice (french origin)


